
“CONCORSO AMOTOMA 2019” 

DISCIPLINARE 

  

ART. 1. OGGETTO 

Oggetto del presente concorso, organizzato dal Comune di Condove in collaborazione con l’Associazione 

Pro Loco e l’Associazione Commercianti ed Artigiani Condove è l’indizione di un concorso tematico legato 

alla trentesima edizione della Fiera della Toma di Condove (Condove, 12 e il 13 Ottobre). Scopo di tale 

concorso è favorire l’utilizzo,  la valorizzazione e la diffusione di prodotti tipici (in questo caso la toma dei 

produttori condovesi, denominata Toma di Condove) attraverso l’ideazione e la preparazione di un piatto 

od una bevanda specifici e dedicati all’evento a cura delle strutture ristorative aderenti all’iniziativa. 

 

ART. 2. PRODUTTORI CERTIFICATI (marchio Toma di Condove) 

I produttori di toma ai quali verrà richiesta la disponibilità nella fornitura del formaggio per il concorso 

sono i produttori detentori del marchio Toma di Condove, individuati nel seguente elenco: 

Bruno Rocci – Arronco (Runc) 

Sara Rocci – (Alpeggio Tomba di Matolda) 

Lucia Vercellino – (Sigliodo) 

Ottavia e Fabrizio – Cascina Clivia (Poisatto) 

  

ART. 3. PARTECIPANTI 

La partecipazione al concorso è aperta alle strutture ristorative (ristoranti, trattorie, bar, pub e paninoteche) 

ed alle pasticcerie.  

I partecipanti si impegnano, in caso di piazzamento finale al primo, secondo o terzo posto, ad offrire, presso 

la propria struttura, una cena per due persone (di valore massimo non superiore a € 50), da consegnare in 

premio a tre dei votanti estratti a sorte il giorno della premiazione.  

 

ART. 4. CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE 



I ristoranti interessati a partecipare al concorso dovranno inviare in formato cartaceo presso lo sportello 

“Attività produttive del Comune di Condove” o via email al seguente indirizzo amotomacondove@gmail.com 

la seguente documentazione:  

a) domanda di ammissione, come da allegato sub a) al presente bando, compilata in tutte le sue parti e firmata 

dal singolo o dal/dalla rappresentante dell’attività, con indicazione dell’indirizzo e-mail al quale si 

intendono ricevere le comunicazioni inerenti il presente bando. 

b) descrizione - almeno sommaria - della ricetta presentata relativa al piatto o alla bevanda in concorso. 

 La documentazione dovrà pervenire entro le ore 18 del giorno mercoledì 25 settembre 2019. 

Alla consegna della documentazione, ciascun ristorante riceverà un kit di partecipazione al concorso in 

oggetto contenente: 

• Una locandina dell’evento e del regolamento del concorso da apporre in uno spazio visibile del locale 

• Una vetrofania del concorso Amotoma da apporre in uno spazio visibile del locale 

• 50 cartoline per il voto popolare dell’evento da tenere sul balcone/da distribuire in sala 

• Un bussolotto/urna dove inserire le cartoline dei votanti da tenere sul bancone 

  

ART. 5. REGOLAMENTO E FASI DEL CONCORSO  

Ciascun ristorante indicato nel presente bando che abbia espresso interesse nel partecipare al concorso potrà 

creare liberamente un piatto/bevanda utilizzando come ingrediente la toma di Condove (qualsiasi portata, 

che sia una ricetta nuova o rivisitata) e inserirlo nel proprio menù.  

• Settembre: ideazione piatto e contatti con i produttori per gli ordini formaggio  

• 25 settembre - 9 ottobre: ogni ristoratore inserisce nel proprio menù il piatto del concorso e gli darà 

un nome. Ogni volta che il piatto verrà ordinato da un cliente questo sarà servito con la cartolina del 

concorso. 

Nella prima parte della cartolina il votante potrà giudicare il piatto secondo i seguenti criteri: 

1. GUSTO PIATTO 1 - 10  

2. VOTO IMPIATTAMENTO 1 - 10.  

3. VOTO ORIGINALITA’ NELL’UTILIZZO DELL’INGREDIENTE 1-10  

La seconda parte della cartolina sarà dedicata ai dati personali del votante che saranno usati, nel rispetto della 

privacy, anche per comunicare l’eventuale vittoria dei premi in palio.   

 



• 10 - 11 Ottobre: consegna in Comune dei bussolotti contenenti i voti popolari 

• Domenica della Fiera, 13 Ottobre: premiazione partecipanti concorso ed estrazione premi per votanti. 

 

ART. 6. VALUTAZIONE DEI PIATTI 

 

La classifica dei partecipanti al concorso sarà stilata sulla base di una media aritmetica dei voti espressi dalla 

giuria popolare in ciascun ristorante. 

Es:  

• Ristorante A; 20 cartoline inserite nel bussolotto; media aritmetica sulle 20 cartoline. 

• Ristorante B; 45 cartoline inserite nel bussolotto; media aritmetica sulle 45 cartoline. 

 

ART. 7. PREMI 

 

Il ristorante che riceverà il punteggio più alto verrà invitato sul palco dell’evento per una premiazione ufficiale: 

a consegnare il premio i rappresentanti dell’amministrazione comunale, della Pro Loco e dell’Associazione 

Commercianti.  

Primo Premio: Titolo “Toma d’oro 2019” + un quadro realizzato da un pittore  

Secondo classificato: Titolo “Toma d’argento 2019 

Terzo classificato: Titolo “Toma di bronzo 2019” 

Per i primi tre classificati si garantisce la pubblicazione di un articolo dedicato su di un canale social, oltre che 

sui giornali locali.  

 Durante la premiazione, si procederà all’estrazione di 3 nomi, selezionati a sorte tra coloro che hanno 

partecipato alla votazione e lasciato i propri recapiti in cartolina, che potranno usufruire di un pranzo/una 

cena gratuita (del valore totale non superiore ai 50 €)  per due persone nei 3 ristoranti arrivati nelle prime 3 

posizioni.   

 


